Hammadde: Uziim suyuna islenecek
iizimler icin son iriinde uygun asit-seker
dengesinin saglanabilmesi i¢in olgunluk indisi
oraninin (Briks/Asitlik) 20-30 arasinda olmasi
uygundur.  Uziim suyuna islenecek olan
tiztimler, fiziksel olarak saglam tanelerden
tesekkiil etmis salkimlardan olmalidir, ezik-
cliriik, hastalikli iiziimler {izim suyuna
islenmeye uygun degildir.

Yikama ve Sap Ayirma-Parcalama:
Hasat edilerek isletmeye getirilen Ttziimler
uygun bir yikama makinasinda (bantl1 yikayici)
yikandiktan sonra, “Fulvar” adi verilen sap
ayirma makines1 yardimiyla saplar1 ayrilarak
taneler ezilir.

Mayse Isitma: Sayet beyaz iiziim
isleniyorsa, salkim sap1 ayiklanarak tanelerin
ezilmesiyle elde edilen mayse, dogrudan sirasi
alimmak {izere prese gonderilir. Siyah iiziim
islenmekte ise mayseye 1sil iglem uygulanir.
Mayse 50 °C’ ye (daha yiiksek degil) kadar
isitilmak  suretiyle 1 saat  enzimatik
fermantasyona birakilir. Burada amag tiizim
kabuk ve cekirdeklerindeki, basta renk-aroma
maddeleriyle, saglik agisindan Gnem arzeden
fenolik bilesiklerin siraya ge¢mesini saglamak
ve iizlimiin pres randimanini yiikseltmektir. Bu
is icin i¢ cidarlarinda buhar dolasimi ve orta
kisminda karistiricist olan “mayse 1sitma tanki”
kullanilir.

Presleme:  Uziim  presleme  de
giiniimiizde yaygin olarak pnomatik membran

(Balonlu) presler kullanilir. Uziim gesidi ve
pres ozelliklerine bagl olarak sira randimani %
70-85 arasinda degisir.

Kaba Filtrasyon: Presten alinan sira
cesitli irilikte meyve eti ve kabuk parcaciklari
intiva eder. Uziim siras1 kaba maddelerinden
ayirmak amaciyla separator, kizelgur veya
plakali filtrelerden birisi kullanilarak filtre
edilir. Kaba filtreden gegirilen sira durultma ve
detartarizasyon tanklarina alinmadan Once
pastérize edilirse (85 °C ¢ de 30 sn), iiriindeki
enzim ve mikroorganizma  faaliyetinin
onlenmesi saglanmisg olur.

Durultma ve Berraklastirma:
Bulaniklik faktérlerinin baginda gelen pektinin
parcalanmasi i¢in pektolitik enzim (3-5 g/hl),
protein, polifenol ve diger bulaniklik
faktorlerini  iizim suyundan uzaklastirmak
icinde durultma ajanlar1 (Bentonit, Jelatin,
Kizelsol, vb.) 6n denemelerle belirlenen doz ve
kombinasyonda iiziim suyuna ilave edilir.

Detartarizasyon: Uziim suyu
dogrudan ambalajlanirsa zamanla tabanda
sadece {liziim mamiillerine 6zgii olan saraptasi
kristalleri olusur. Detartarizasyon islemi ile
sarap tasimin  Uriin  siselenmeden  Once
coktliriilmesi saglanir. Bu islem i¢in degisik
uygulamalar; polimer madde uygulama, Ca-
Karbonat uygulama, Ca-Laktat uygulama, iyon
degistirici, elektrodiyaliz uygulama ve soguk
uygulamadir. Steril tanklarda 0, -2 °C arasinda
3-5 giin bekletilen iiziim suyunda saraptasinin

%90 ‘a yakin kismui ayrilmaktadir. Bu en
yaygin uygulanan detartarizasyon yontemidir.

Ince Filtrasyon: Detartarizasyon islemi
sonunda iiziim suyu siselenmeden 6nce son kez
filtre edilir. Ince filtrasyon da denilen bu
islemde genellikle plakali filtreler kullanilir.

Pastorizasyon: Genel olarak liziim suyu
85 °C ¢ de 15-30 sn. sl isleme
(pastorizasyona) tabi tutulmak suretiyle,
iirindeki mikroorganizma ve enzim faaliyetleri
sona erdirilmis olur. Daha yiiksek sicaklik ve
sire uygulamalar1 iizim suyunda pigme-
pekmez tadi olugsmasina neden olabilir.

Siseleme-Dolum:  Uziim  suyunda
herhangi bir mikroorganizma bulagsma riskini
onlemek icin en ideal olam1 “sicak dolum”
yapmaktir. Sicak dolumun ilkesi; pastorize
edilmis {izim suyunun 85 °C dolaylarinda
oldugu halde, hemen steril haldeki temiz ve
sicak siselere doldurularak siselerin, sterilize
edilmis kapaklarla derhal kapatilmasi ve belli
bir siire sonra siselerin geri sogutulmasidir.
Sicak  dolum imkan1 olmayan iretim
yerlerinde, iliziim sularmin siselenmesi ve
kapaklanmasindan sonra sisede pastorizasyon
islemide uygulanabilir. Bu amagla siseler 80-
85 °C sicaklikta suda 15-30 dk. (sepetli
pastorizasyon) bekletilir yahut endiistride
yaygin olarak kullanilan sicak su banyosunda
tutarak  (tiinel pastorizasyon) 1sil islem
uygulanir. PastOrizasyon sonunda siselerin
hizla sogutulmasi gerekir.
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